
 
 

 

 

 

 

Seminarprogramm 2019 

Workshops für die Lebensmittelpraxis 

 

 



 
 

Anlassbezogen nehmen wir kurzfristig zusätzliche Seminare in unser Programm auf. Bitte informieren Sie sich unter 

www.qmp-jena.de//index.php?page=seminare -aktuell  oder abonnieren Sie unseren Newsletter: www.qmp-

jena.de/newsletter . 

 

 

Seminare nach Themen 

Seminar Datum Seite 

Die neue EU-Kontrollverordnung 13.11.2019 17 

Food Defense 14.05.2019 8 

Food Fraud 27.02.2019 2 

HACCP effizient umsetzen 13.02.2019, 25.09.2019 1, 12 

IFS @ktuell 12.06.2019 11 

IFS-Praxisworkshop 13.03.2019, 01.10.2019 3, 13 

Interner Auditor 23.05.2019, 06.11.2019 9, 15 

Kreative Produktentwicklung 05.06.2019 10 

Lebensmittel-Verpackungs- und Kontaktmaterialien 04.04.2019 4 

Lebensmittelkennzeichnung & Lebensmittelrecht 12.11.2019 16 

Lebensmittelsicherheit in der Gemeinschaftsverpflegung 08.05.2019 7 

Mikrobiologische Probenahme und Befundbewertung 11.04.2019 5 

Schädlingsbekämpfung 24.04.2019 6 

Systematische Produktentwicklung 16.10.2019 14 
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QMP Qualitätsmanagement & 

Produktentwicklung GmbH Jena  

Löbstedter Strasse 80 

07749 Jena 

Telefon: +49 (0)3641 ï 242 33 0 

Telefax: +49 (0)3641 ï 242 33 11 

Email: info@qmp-jena.de 

URL: www.qmp-jena.de 

 
 

HACCP effizient umsetzen 
Praxisworkshop zu Aufbau und Pflege von HACCP-Systemen 

 

   

Termin & Ort 
 

Termin: Mittwoch, 13.02.2019, 09:30 Uhr - 15:30 Uhr 

Ort: Akademiehotel Jena, Am Stadion 1, 07749 Jena 
Referent(in) Marion Klaus 
 

Inhalte 
 

Die umfassende Umsetzung eines HACCP-Konzeptes ist das Herz jeder Qualitätssicherung für Lebensmittel. 

Unser Workshop vermittelt an konkreten Beispielen und Übungen die Erstellung eines HACCP-Konzeptes 

und die effiziente und schlanke Umsetzung in der Praxis: 

 Überblick über das HACCP-System gemäß Codex Alimentarius 

 HACCP versus Präventivprogramme 

 Gefahrenanlyse und Risikobewertung 

o Durchführung von Gefahrenanalysen an Fallbeispielen 

 Kontrollpunkte, Grenzwerte und Überwachung 

o Festlegung von CCP's und CP's für verschiedene Szenarien 

o Dokumentation und Aufzeichnungen 

 

 

Kosten 
 

нфлΣлл ϵ ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ όȊȊƎƭΦ a²{ǘΦύΣ ƛƴƪƭΦ {ŎƘǳƭǳƴƎǎǳƴǘŜǊƭŀƎŜƴΣ ½ŜǊǘƛŦƛƪŀǘΣ DŜǘǊŅƴƪŜ ǳƴŘ aƛǘǘŀƎǎƛƳōƛǖ 
 
 

Ihre Anmeldung senden Sie bitte formlos oder unter Nutzung des Anmeldeformulars bis zum 30.01.2019 an 
seminare@qmp-jena.de oder per Fax an +49 (0)3641 - 242 33 11 
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QMP Qualitätsmanagement & 

Produktentwicklung GmbH Jena  

Löbstedter Strasse 80 

07749 Jena 

Telefon: +49 (0)3641 ï 242 33 0 

Telefax: +49 (0)3641 ï 242 33 11 

Email: info@qmp-jena.de 

URL: www.qmp-jena.de 

 
 

Food Fraud 
Was tun gegen Lebensmittelbetrug? 

 

   

Termin & Ort 
 

Termin: Mittwoch, 27.02.2019, 09:30 Uhr - 15:30 Uhr 

Ort: Akademiehotel Jena, Am Stadion 1, 07749 Jena 
Referent(in) Dr. Anita Fechner 
 

Inhalte 

Lebensmittelbetrug und Lebensmittelverfälschung (Food Fraud) stehen weiterhin im Fokus von amtlicher Überwa-

chung und QM-Standards wie IFS und BRC. 

Unser Workshop vermittelt Ihnen die Hintergründe und Herausforderungen von Food Fraud sowie die Bausteine ei-

nes betriebseigenen Food Fraud Safety Systems. Wir zeigen Ihnen Strategien zum Schutz der eigenen Produkte und 

deren Umsetzung in die betriebliche Praxis: 

 Lebensmittelbetrug ς Beispiele und Ursachen 

 EU-Kontrollverordnung 

 Anforderungen der QM-Standards 

 Bausteine eines Food Fraud Safety Systems 

o Verwundbarkeitsanalyse / Schwachstellenanalyse 

o Plan zur Risikominimierung 

 Prävention im Betrieb: Handlungsempfehlungen für LM-Unternehmer 

 Lebensmittelbetrug aus analytischer Sicht 

Kosten 
 

орлΣлл ϵ ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ όȊȊƎƭΦ a²{ǘΦύΣ ƛƴƪƭΦ Schulungsunterlagen, Zertifikat, Getränke und Mittagsimbiß 
 
 

Ihre Anmeldung senden Sie bitte formlos oder unter Nutzung des Anmeldeformulars bis zum 13.02.2019 an semina-
re@qmp-jena.de oder per Fax an +49 (0)3641 - 242 33 11 
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QMP Qualitätsmanagement & 

Produktentwicklung GmbH Jena  

Löbstedter Strasse 80 

07749 Jena 

Telefon: +49 (0)3641 ï 242 33 0 

Telefax: +49 (0)3641 ï 242 33 11 

Email: info@qmp-jena.de 

URL: www.qmp-jena.de 

 
 

IFS-Praxisworkshop 
Aufbau und Pflege des HACCP-Konzeptes und QM-Systems 

 

   

Termin & Ort 
 

Termin: Mittwoch, 13.03.2019, 09:30 Uhr - 15:30 Uhr 

Ort: Akademiehotel Jena, Am Stadion 1, 07749 Jena 
Referent(in) Marion Klaus 
 

Inhalte 
 

Die Veranstaltung richtet sich an Mitarbeiter im Bereich Qualitätsmanagement / Qualitätssicherung, Produktionsleiter 

und Mitarbeiter von zertifizierten Betrieben aus allen Bereichen der Lebensmittelbranche. 

Das Seminar zeigt Ihnen, wie Sie den IFS Food einführen oder einzelne Anforderungen umsetzen können. Außerdem 

gehen wir auf aktuelle Entwicklungen und Neuerungen ein. 

 Hintergrund ς Was ist der IFS und wozu dient er? 

 Anwendungsbereich des IFS 

 Bewertungssystem 

 Anforderungen des IFS und deren Interpretation 

 KO Kriterien 

 Gefahrenanalysen und Bewertung der damit zusammenhängenden Risiken 

 Zertifizierungsverfahren und Auditablauf 

 Neuerungen 

 

Kosten 
 

орлΣлл ϵ ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ όȊȊƎƭΦ a²{ǘΦύΣ ƛƴƪƭΦ {ŎƘǳƭǳƴƎǎǳƴǘŜǊƭŀƎŜƴΣ ½ŜǊǘƛŦƛƪŀǘΣ DŜǘǊŅƴƪŜ ǳƴŘ aƛǘǘŀƎǎƛƳōƛǖ 
 
 

Ihre Anmeldung senden Sie bitte formlos oder unter Nutzung des Anmeldeformulars bis zum 27.02.2019 an 
seminare@qmp-jena.de oder per Fax an +49 (0)3641 - 242 33 11 
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QMP Qualitätsmanagement & 

Produktentwicklung GmbH Jena  

Löbstedter Strasse 80 

07749 Jena 

Telefon: +49 (0)3641 ï 242 33 0 

Telefax: +49 (0)3641 ï 242 33 11 

Email: info@qmp-jena.de 

URL: www.qmp-jena.de 

 
 

Lebensmittel-Verpackungs- und Kontaktmaterialien 
 

   

Termin & Ort 
 

Termin: Donnerstag, 04.04.2019, 09:30 Uhr - 15:30 Uhr 

Ort: Akademiehotel Jena, Am Stadion 1, 07749 Jena 
Referent(in) Marion Klaus 
 

Inhalte 
 

Wir geben Ihnen einen Überblick über die wichtigsten lebensmittelrechtlichen Vorgaben und informieren 

Sie über aktuelle Änderungen. Außerdem stehen wir Ihnen für Fragen und Diskussionen zur Verfügung. 

Der Workshop richtet sich an Mitarbeiter in den Bereichen Lebensmittelsicherheit und Qualitätsmanage-

ment sowie Verantwortliche aus dem Bereich Einkauf und Technik, die sich einen Überblick über die The-

matik verschaffen wollen. 

 Allgemeine Anforderungen an die Produktverpackung 

 Rechtliche und normative Anforderungen an die Produktverpackung 

 Konformitätsansatz für verschiedene Materialien 

 Migration und Risikobewertung 

 Spezifikationen und Konformitätserklärung 

 Gefahrenanalyse für die Produktverpackung 

 

Kosten 
 

орлΣлл ϵ ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ όȊȊƎƭΦ a²{ǘΦύΣ ƛƴƪƭΦ {ŎƘǳƭǳƴƎǎǳƴǘŜǊƭŀƎŜƴΣ ½ŜǊǘƛŦƛƪŀǘΣ DŜǘǊŅƴƪŜ ǳƴŘ aƛǘǘŀƎǎƛƳōƛǖ 
 
 

Ihre Anmeldung senden Sie bitte formlos oder unter Nutzung des Anmeldeformulars bis zum 21.03.2019 an 
seminare@qmp-jena.de oder per Fax an +49 (0)3641 - 242 33 11 
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QMP Qualitätsmanagement & 

Produktentwicklung GmbH Jena  

Löbstedter Strasse 80 

07749 Jena 

Telefon: +49 (0)3641 ï 242 33 0 

Telefax: +49 (0)3641 ï 242 33 11 

Email: info@qmp-jena.de 

URL: www.qmp-jena.de 

 
 

Mikrobiologische Probenahme und Befundbewertung 
 

   

Termin & Ort 
 

Termin: Donnerstag, 11.04.2019, 09:30 Uhr - 15:30 Uhr 

Ort: Akademiehotel Jena, Am Stadion 1, 07749 Jena 
Referent(in) Dr. Michael Grün 
 

Inhalte 
 

Eine exakte Umsetzung der VO (EG) 2073/2005 bei mikrobiologischen Produktprüfungen wird im Rahmen des IFS 

Food zunehmend gefordert und kontrolliert. 

Wir informieren Sie über die wesentlichen Grundlagen der mikrobiologischen Probenahme und Befundbewertung: 

 Einführung  in die Mikrobiologie 

 Risikobewertung von Lebensmitteln 

 Verordnung (EG) Nr. 2073/2005 

o Lebensmittelsicherheitskriterien 

o Prozesshygienekriterien 

 Richt- und Warnwerte der DGHM 

 Mikrobiologische Probenahme 

o Produktproben 

o Hygieneproben (Tupfer, Handabklatsch) 

 

Kosten 
 

орлΣлл ϵ ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ όȊȊƎƭΦ a²{ǘΦύΣ ƛƴƪƭΦ {ŎƘǳƭǳƴƎǎǳƴǘŜǊƭagen, Zertifikat, Getränke und Mittagsimbiß 
 
 

Ihre Anmeldung senden Sie bitte formlos oder unter Nutzung des Anmeldeformulars bis zum 28.03.2019 an 
seminare@qmp-jena.de oder per Fax an +49 (0)3641 - 242 33 11 
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QMP Qualitätsmanagement & 

Produktentwicklung GmbH Jena  

Löbstedter Strasse 80 

07749 Jena 

Telefon: +49 (0)3641 ï 242 33 0 

Telefax: +49 (0)3641 ï 242 33 11 

Email: info@qmp-jena.de 

URL: www.qmp-jena.de 

 
 

Schädlingsbekämpfung 
 

   

Termin & Ort 
 

Termin: Mittwoch, 24.04.2019, 09:30 Uhr - 15:30 Uhr 

Ort: Akademiehotel Jena, Am Stadion 1, 07749 Jena 
Referenten Marion Klaus 

Dr. Jens Berlau (APC AG, Erfurt) 
 

Inhalte 

Der Workshop richtet sich an Mitarbeiter im Bereich Qualitätsmanagement/Qualitätssicherung, Produktionsleiter und 

Führungsmitarbeiter aus der Produktion. 

Die Veranstaltung gibt Ihnen einen Überblick über die wichtigsten Lebensmittelschädlinge und deren Gefährdungspo-

tenzial für die Lebensmittelindustrie. Zudem werden Kenntnisse über die rechtlichen Rahmenbedingungen vermittelt, 

welche beim Monitoring, der Schädlingsbekämpfung sowie der Dokumentation beachtet werden müssen. 

 Darstellung typischer Lebensmittelschädlinge und deren Gefährdungspotenzial für Lebensmittelbetriebe  

 Ausbreitungswege von Schädlingen   

 Rechtliche Grundlagen sowie Anforderungen der Standards IFS und BRC 

 Anforderungen und Vorgaben an Dienstleister 

 Erstellen einer Gefahrenanalyse und Risikobewertung 

 Monitoringsysteme zur Früherkennung 

 aktuelle Methoden der Schädlingsbekämpfung 

 erforderliche Dokumentation 

Kosten 
 

орлΣлл ϵ ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ όȊȊƎƭΦ a²{ǘΦύΣ ƛƴƪƭΦ {ŎƘǳƭǳƴƎǎǳƴǘŜǊƭŀƎŜƴΣ ½ŜǊǘƛŦƛƪŀǘΣ DŜǘǊŅƴƪŜ ǳƴŘ aƛǘǘŀƎǎƛƳōƛǖ 
 
 

Ihre Anmeldung senden Sie bitte formlos oder unter Nutzung des Anmeldeformulars bis zum 10.04.2019 an 
seminare@qmp-jena.de oder per Fax an +49 (0)3641 - 242 33 11 
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QMP Qualitätsmanagement & 

Produktentwicklung GmbH Jena  

Löbstedter Strasse 80 

07749 Jena 

Telefon: +49 (0)3641 ï 242 33 0 

Telefax: +49 (0)3641 ï 242 33 11 

Email: info@qmp-jena.de 

URL: www.qmp-jena.de 

 
 

Lebensmittelsicherheit in der Gemeinschaftsverpflegung 
 

   

Termin & Ort 
 

Termin: Mittwoch, 08.05.2019, 09:30 Uhr - 15:30 Uhr 

Ort: Akademiehotel Jena, Am Stadion 1, 07749 Jena 
Referent(in) Dr. Anita Fechner 
 

Inhalte 
 

Die Veranstaltung richtet sich an Fachkräfte und Mitarbeitende in der Gemeinschaftsverpflegung (Großkü-

chen, Catering, Kantinen, Systemgastronomie). 

Unser Workshop gibt Ihnen einen Überblick über die wesentlichen Elemente der Lebensmittelhygiene und 

-sicherheit: 

 Rechtliche Vorgaben 

 Grundlagen zur Betriebs- und Lebensmittelhygiene 

 Aufbau und Umsetzung eines praxisorientierten HACCP-Konzeptes 

 Eigenkontrollen und deren Dokumentation 

 Lebensmittel richtig kennzeichnen 

 Bausteine eines betrieblichen Notfallkonzeptes 

 Kommunikation mit der behördlichen  Lebensmittelüberwachung 

 Aktuelle Aspekte der Lebensmittelsicherheit 

 

Kosten 
 

нфлΣлл ϵ ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ όȊȊƎƭΦ a²{ǘΦύΣ inkl. Schulungsunterlagen, Zertifikat, Getränke und Mittagsimbiß 
 
 

Ihre Anmeldung senden Sie bitte formlos oder unter Nutzung des Anmeldeformulars bis zum 24.04.2019 an 
seminare@qmp-jena.de oder per Fax an +49 (0)3641 - 242 33 11 

 

  



 

8 

 

QMP Qualitätsmanagement & 

Produktentwicklung GmbH Jena  

Löbstedter Strasse 80 

07749 Jena 

Telefon: +49 (0)3641 ï 242 33 0 

Telefax: +49 (0)3641 ï 242 33 11 

Email: info@qmp-jena.de 

URL: www.qmp-jena.de 

 
 

Food Defense 
Produktschutz gegen vorsätzliche Angriffe 

 

   

Termin & Ort 
 

Termin: Dienstag, 14.05.2019, 09:30 Uhr - 15:30 Uhr 

Ort: Akademiehotel Jena, Am Stadion 1, 07749 Jena 
Referent(in) Dr. Anita Fechner 
 

Inhalte 

Verschiedene Managementsysteme für Lebensmittelsicherheit (z.B. IFS, BRC, u.a.) haben das Gefahrenpotenzial ge-

zielter Angriffe auf die Lebensmittelsicherheit erkannt und stellen Forderungen zu Food Defense. Ziel ist es, die vor-

sätzliche Kontamination von Lebensmitteln zu verhindern, vorbeugend mögliche Ursachen zu erkennen und ein in-

nerbetriebliches System zum Produktschutz zu etablieren. 

Der Workshop vermittelt Ihnen die Hintergründe und Herausforderungen von Food Defense, die Entwicklung von 

Strategien zum Schutz des Standortes und der eigenen Produkte sowie deren Umsetzung in die betriebliche Praxis: 

 Produktschutz ς Beispiele und Ursachen 

 Anforderungen des IFS Food 

 Gefahrenanalysen und Risikobewertung 

 Standortsicherheit 

 Personal- und Besuchersicherheit 

 Umgang mit Vorfällen, Produktrücknahme, Produktrückruf 

 Überprüfung des Systems (Food Defense-Tests) 

Kosten 
 

орлΣлл ϵ ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ όȊȊƎƭΦ a²{ǘΦύΣ ƛƴƪƭΦ {ŎƘǳƭǳƴƎǎǳƴǘŜǊƭŀƎŜƴΣ ½ŜǊǘƛŦƛƪŀǘΣ DŜǘǊŅƴƪŜ ǳƴŘ aƛǘǘŀƎǎƛƳōƛǖ 
 
 

Ihre Anmeldung senden Sie bitte formlos oder unter Nutzung des Anmeldeformulars bis zum 30.04.2019 an 
seminare@qmp-jena.de oder per Fax an +49 (0)3641 - 242 33 11 
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QMP Qualitätsmanagement & 

Produktentwicklung GmbH Jena  

Löbstedter Strasse 80 

07749 Jena 

Telefon: +49 (0)3641 ï 242 33 0 

Telefax: +49 (0)3641 ï 242 33 11 

Email: info@qmp-jena.de 

URL: www.qmp-jena.de 

 
 

Interner Auditor 
Erfolgreiche Durchführung interner Audits 

 

   

Termin & Ort 
 

Termin: Donnerstag, 23.05.2019, 09:30 Uhr - 15:30 Uhr 

Ort: Akademiehotel Jena, Am Stadion 1, 07749 Jena 
Referent(in) Marion Klaus 
 

Inhalte 
 

Die Veranstaltung richtet sich vorrangig an (künftige) interne Auditoren aus allen Bereichen der Nahrungsmittelwirt-

schaft. 

Der Workshop vermittelt Ihnen die Methoden und Werkzeuge des Auditierens, angefangen von der Planung über die 

zielgerichtete Durchführung bis hin zur abschließenden Bewertung und Dokumentation: 

 Begriffsdefinitionen, Normen zum QM-System 

 Vorbereiten und Durchführen von Qualitätsaudits inkl. Übungen 

 Erstellen eines Audit-Jahresplans 

 Erstellen von Auditplänen und Checklisten 

 Dokumentation interner Audits 

 Anforderungen des IFS Food und des BRC 

 Fragetechniken 

 Fallbeispiele 

 

Kosten 
 

орлΣлл ϵ ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ όȊȊƎƭΦ a²{ǘΦύΣ ƛƴƪƭΦ {ŎƘǳƭǳƴƎǎǳƴǘŜǊƭŀƎŜƴΣ ½ŜǊǘƛŦƛƪŀǘΣ DŜǘǊŅƴƪŜ ǳƴŘ aƛǘǘŀƎǎƛƳōƛǖ 
 
 

Ihre Anmeldung senden Sie bitte formlos oder unter Nutzung des Anmeldeformulars bis zum 09.05.2019 an 
seminare@qmp-jena.de oder per Fax an +49 (0)3641 - 242 33 11 
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QMP Qualitätsmanagement & 

Produktentwicklung GmbH Jena  

Löbstedter Strasse 80 

07749 Jena 

Telefon: +49 (0)3641 ï 242 33 0 

Telefax: +49 (0)3641 ï 242 33 11 

Email: info@qmp-jena.de 

URL: www.qmp-jena.de 

 
 

Kreative Produktentwicklung 
 

   

Termin & Ort 
 

Termin: Mittwoch, 05.06.2019, 09:30 Uhr - 15:30 Uhr 

Ort: Akademiehotel Jena, Am Stadion 1, 07749 Jena 
Referent(in) Marion Klaus 
 

Inhalte 

Die Anforderungen an die Produktentwicklung (PE) steigen und Innovation wird zur täglichen Herausforderung. Unser 

Workshop vermittelt an konkreten Beispielen und Übungen die bewährtesten Kreativitätstechniken und deren Um-

setzung in der Praxis. Hierbei werden Anstöße für kreative Ideengenerierung gegeben, um im eigenen Arbeitsbereich 

neue Ideen zu entdecken und umzusetzen. 

Unser Workshop richtet sich an Mitarbeiter und Führungskräfte in den Bereichen Produktentwicklung, Projektmana-

gement sowie Sortimentsentwicklung und alle, die kreativ den Erfolg der eigenen Projekte und des Unternehmens 

steigern wollen: 

 Kreativer Prozess, Konsumtrends, Erfolgsfaktoren für Innovationen 

 Problemdefinition und Suchregeln kreativer Problemlösungen 

 Vorstellung von Kreativitätstechniken (inkl. Übungen)  

o Brainstorming 

o Osborn-Checkliste 

o Mind-Mapping 

o Progressive Abstraktion 

o und andere 

 Kreativität in der Praxis und kreative Grundhaltung 

Kosten 
 

орлΣлл ϵ ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ (zzgl. MWSt.), inkl. Schulungsunterlagen, Zertifikat, Getränke und Mittagsimbiß 
 
 

Ihre Anmeldung senden Sie bitte formlos oder unter Nutzung des Anmeldeformulars bis zum 22.05.2019 an 
seminare@qmp-jena.de oder per Fax an +49 (0)3641 - 242 33 11 
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QMP Qualitätsmanagement & 

Produktentwicklung GmbH Jena  

Löbstedter Strasse 80 

07749 Jena 

Telefon: +49 (0)3641 ï 242 33 0 

Telefax: +49 (0)3641 ï 242 33 11 

Email: info@qmp-jena.de 

URL: www.qmp-jena.de 

 
 

IFS @ktuell 
Die jährliche Weiterbildung an einem Tag 

 

   

Termin & Ort 
 

Termin: Mittwoch, 12.06.2019, 09:30 Uhr - 15:30 Uhr 

Ort: Akademiehotel Jena, Am Stadion 1, 07749 Jena 
Referent(in) Dr. Anita Fechner 
 

Inhalte 
 

Die Veranstaltung richtet sich an IFS-Beauftragte und Mitarbeiter im Bereich Qualitätsmanagement / Quali-

tätssicherung. 

Wir informieren Sie über die aktuellen Entwicklungen und Änderungen des Lebensmittelrechts und des IFS 

Food: 

 Neue Gesetze und Verordnungen 

 Neuerungen im IFS Food 

 Auditerfahrungen und Praxistipps 

 Fit für die Zukunft: "lean QM" und Digitalisierung 

 

Kosten 
 

орлΣлл ϵ ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ όȊȊƎƭΦ a²{ǘΦύΣ ƛƴƪƭΦ {ŎƘǳƭǳƴƎǎǳƴǘŜǊƭŀƎŜƴΣ ½ŜǊǘƛŦƛƪŀǘΣ DŜǘǊŅƴƪŜ ǳƴŘ aƛǘǘŀƎǎƛƳōƛǖ 
 
 

Ihre Anmeldung senden Sie bitte formlos oder unter Nutzung des Anmeldeformulars bis zum 29.05.2019 an 
seminare@qmp-jena.de oder per Fax an +49 (0)3641 - 242 33 11 
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QMP Qualitätsmanagement & 

Produktentwicklung GmbH Jena  

Löbstedter Strasse 80 

07749 Jena 

Telefon: +49 (0)3641 ï 242 33 0 

Telefax: +49 (0)3641 ï 242 33 11 

Email: info@qmp-jena.de 

URL: www.qmp-jena.de 

 
 

HACCP effizient umsetzen 
Praxisworkshop zu Aufbau und Pflege von HACCP-Systemen 

 

   

Termin & Ort 
 

Termin: Mittwoch, 25.09.2019, 09:30 Uhr - 15:30 Uhr 

Ort: Akademiehotel Jena, Am Stadion 1, 07749 Jena 
Referent(in) Vanessa Hansmann 
 

Inhalte 
 

Die umfassende Umsetzung eines HACCP-Konzeptes ist das Herz jeder Qualitätssicherung für Lebensmittel. 

Unser Workshop vermittelt an konkreten Beispielen und Übungen die Erstellung eines HACCP-Konzeptes 

und die effiziente und schlanke Umsetzung in der Praxis: 

 Überblick über das HACCP-System gemäß Codex Alimentarius 

 HACCP versus Präventivprogramme 

 Gefahrenanlyse und Risikobewertung 

o Durchführung von Gefahrenanalysen an Fallbeispielen 

 Kontrollpunkte, Grenzwerte und Überwachung 

o Festlegung von CCP's und CP's für verschiedene Szenarien 

o Dokumentation und Aufzeichnungen 

 

Kosten 
 

нфлΣлл ϵ ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ όȊȊƎƭΦ a²{ǘΦύΣ ƛƴƪƭΦ {ŎƘǳƭǳƴƎǎǳƴǘŜǊƭŀƎŜƴΣ ½ŜǊǘƛŦƛƪŀǘΣ DŜǘǊŅƴƪŜ ǳƴŘ aƛǘǘŀƎǎƛƳōƛǖ 
 
 

Ihre Anmeldung senden Sie bitte formlos oder unter Nutzung des Anmeldeformulars bis zum 11.09.2019 an 
seminare@qmp-jena.de oder per Fax an +49 (0)3641 - 242 33 11 
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QMP Qualitätsmanagement & 

Produktentwicklung GmbH Jena  

Löbstedter Strasse 80 

07749 Jena 

Telefon: +49 (0)3641 ï 242 33 0 

Telefax: +49 (0)3641 ï 242 33 11 

Email: info@qmp-jena.de 

URL: www.qmp-jena.de 

 
 

IFS-Praxisworkshop 
Aufbau und Pflege des HACCP-Konzeptes und QM-Systems 

 

   

Termin & Ort 
 

Termin: Dienstag, 01.10.2019, 09:30 Uhr - 15:30 Uhr 

Ort: Akademiehotel Jena, Am Stadion 1, 07749 Jena 
Referent(in) Marietta Safen 
 

Inhalte 
 

Die Veranstaltung richtet sich an Mitarbeiter im Bereich Qualitätsmanagement / Qualitätssicherung, Produktionsleiter 

und Mitarbeiter von zertifizierten Betrieben aus allen Bereichen der Lebensmittelbranche. 

Das Seminar zeigt Ihnen, wie Sie den IFS Food einführen oder einzelne Anforderungen umsetzen können. Außerdem 

gehen wir auf aktuelle Entwicklungen und Neuerungen ein. 

 Hintergrund ς Was ist der IFS und wozu dient er? 

 Anwendungsbereich des IFS 

 Bewertungssystem 

 Anforderungen des IFS und deren Interpretation 

 KO Kriterien 

 Gefahrenanalysen und Bewertung der damit zusammenhängenden Risiken 

 Zertifizierungsverfahren und Auditablauf 

 Neuerungen 

 

Kosten 
 

орлΣлл ϵ ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ όȊȊƎƭΦ a²{ǘΦύΣ ƛƴƪƭΦ {ŎƘǳƭǳƴƎǎǳƴǘŜǊƭŀƎŜƴΣ ½ŜǊǘƛŦƛƪŀǘΣ DŜǘǊŅƴƪŜ ǳƴŘ aƛǘǘŀƎǎƛƳōƛǖ 
 
 

Ihre Anmeldung senden Sie bitte formlos oder unter Nutzung des Anmeldeformulars bis zum 17.09.2019 an 
seminare@qmp-jena.de oder per Fax an +49 (0)3641 - 242 33 11 
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QMP Qualitätsmanagement & 

Produktentwicklung GmbH Jena  

Löbstedter Strasse 80 

07749 Jena 

Telefon: +49 (0)3641 ï 242 33 0 

Telefax: +49 (0)3641 ï 242 33 11 

Email: info@qmp-jena.de 

URL: www.qmp-jena.de 

 
 

Systematische Produktentwicklung 
 

   

Termin & Ort 
 

Termin: Mittwoch, 16.10.2019, 09:30 Uhr - 15:30 Uhr 

Ort: Akademiehotel Jena, Am Stadion 1, 07749 Jena 
Referent(in) Marion Klaus 
 

Inhalte 
 

Die Anforderungen an die Produktentwicklung (PE) steigen und Innovation wird zur täglichen Herausforderung. Un-

ternehmen müssen immer schneller neue Produkte auf den Markt bringen, um den Wettbewerbern einen Schritt 

voraus zu sein. 

Sie bekommen im Seminar einen Überblick über die Rahmenbedingungen einer erfolgreichen Produktentwicklung.  

Außerdem geben wir Ihnen die Möglichkeit, Ihre Fragen zu diskutieren. 

 Einrichtung PE-Labor 

 Durchführung von Kleinversuchen, Betreuung von Anlagenversuchen 

 Projektmanagement und Dokumentation 

 Ermittlung von Trends und Beschaffung von Rohstoffen 

 Erstellung von Rezepturen und  lebensmittelrechtliche Prüfung 

 IFS-Anforderungen an die Produktentwicklung 

 Umgang mit Rework 

 Grundlagen der sensorischen Bewertung 

 

Kosten 
 

орлΣлл ϵ ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ όȊȊƎƭΦ a²{ǘΦύΣ ƛƴƪƭΦ Schulungsunterlagen, Zertifikat, Getränke und Mittagsimbiß 
 
 

Ihre Anmeldung senden Sie bitte formlos oder unter Nutzung des Anmeldeformulars bis zum 02.10.2019 an 
seminare@qmp-jena.de oder per Fax an +49 (0)3641 - 242 33 11 
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QMP Qualitätsmanagement & 

Produktentwicklung GmbH Jena  

Löbstedter Strasse 80 

07749 Jena 

Telefon: +49 (0)3641 ï 242 33 0 

Telefax: +49 (0)3641 ï 242 33 11 

Email: info@qmp-jena.de 

URL: www.qmp-jena.de 

 
 

Interner Auditor 
Erfolgreiche Durchführung interner Audits 

 

   

Termin & Ort 
 

Termin: Mittwoch, 06.11.2019, 09:30 Uhr - 15:30 Uhr 

Ort: Akademiehotel Jena, Am Stadion 1, 07749 Jena 
Referent(in) Vanessa Hansmann 
 

Inhalte 
 

Die Veranstaltung richtet sich vorrangig an (künftige) interne Auditoren aus allen Bereichen der Nahrungsmittelwirt-

schaft. 

Der Workshop vermittelt Ihnen die Methoden und Werkzeuge des Auditierens, angefangen von der Planung über die 

zielgerichtete Durchführung bis hin zur abschließenden Bewertung und Dokumentation: 

 Begriffsdefinitionen, Normen zum QM-System, 

 Vorbereiten und Durchführen von Qualitätsaudits inkl. Übungen, 

 Erstellen eines Audit-Jahresplans, 

 Erstellen von Auditplänen und Checklisten, 

 Dokumentation interner Audits, 

 Anforderungen des IFS Food und des BRC, 

 Fragetechniken, 

 Fallbeispiele 

 

Kosten 
 

орлΣлл ϵ ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ όȊȊƎƭΦ a²{ǘΦύΣ ƛƴƪƭΦ {ŎƘǳƭǳƴƎǎǳƴǘŜǊƭŀƎŜƴΣ ½ŜǊǘƛŦƛƪŀǘΣ DŜǘǊŅƴƪŜ ǳƴŘ aƛǘǘŀƎǎƛƳōƛǖ 
 
 

Ihre Anmeldung senden Sie bitte formlos oder unter Nutzung des Anmeldeformulars bis zum 23.10.2019 an 
seminare@qmp-jena.de oder per Fax an +49 (0)3641 - 242 33 11 
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QMP Qualitätsmanagement & 

Produktentwicklung GmbH Jena  

Löbstedter Strasse 80 

07749 Jena 

Telefon: +49 (0)3641 ï 242 33 0 

Telefax: +49 (0)3641 ï 242 33 11 

Email: info@qmp-jena.de 

URL: www.qmp-jena.de 

 
 

Lebensmittelkennzeichnung & Lebensmittelrecht 
Auf dem neuesten Stand sicher kennzeichnen 

 

   

Termin & Ort 
 

Termin: Dienstag, 12.11.2019, 09:30 Uhr - 15:30 Uhr 

Ort: Akademiehotel Jena, Am Stadion 1, 07749 Jena 
Referent(in) Marion Klaus; 

Dr. Lars Müller, Anne Arnold, Synlab Analytics & Services GmbH Germany, Jena 
 

Inhalte 
 

Wir geben Ihnen einen Überblick über die wichtigsten Vorgaben zur Lebensmittelkennzeichnung und informieren Sie 

über aktuelle Änderungen im Lebensmittelrecht. Außerdem stehen wir Ihnen für Fragen und Diskussionen zur Verfü-

gung. 

Der Workshop richtet sich an Mitarbeiter in den Bereichen Produkt- und Qualitätsmanagement sowie an (Führungs-) 

Mitarbeiter aus Produktion und Produktentwicklung, die sich einen Überblick über die Thematik verschaffen wollen. 

 Kennzeichnung von Lebensmitteln 

o Lebensmittelinformationsverordnung (EU) 1169/2011 

o Zusatzstoffverordnung (EG) 1333/2008 

o Fertigpackungsverordnung (FPV), Loskennzeichnungsverordnung (LKV) 

o Mess-und Eichgesetz (MessEG) 

o weitere europäische und nationale lebensmittelrechtliche Vorgaben 

 Aktuelle Änderungen im Lebensmittelkennzeichnungsrecht 

 Lebensmittelkennzeichnung in der Praxis 

o Erstellung einer Lebensmitteldeklaration am Praxisbeispiel 

o Diskussion von Fallbeispielen 
 

Kosten 
 

орлΣлл ϵ ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ όȊȊƎƭΦ a²{ǘΦύΣ ƛƴƪƭΦ {ŎƘǳƭǳƴƎǎǳƴǘŜǊƭŀƎŜƴΣ ½ŜǊǘƛŦƛƪŀǘΣ DŜǘǊŅƴƪŜ ǳƴŘ aƛǘǘŀƎǎƛƳōƛǖ 
 
 

Ihre Anmeldung senden Sie bitte formlos oder unter Nutzung des Anmeldeformulars bis zum 29.10.2019 an 
seminare@qmp-jena.de oder per Fax an +49 (0)3641 - 242 33 11 
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QMP Qualitätsmanagement & 

Produktentwicklung GmbH Jena  

Löbstedter Strasse 80 

07749 Jena 

Telefon: +49 (0)3641 ï 242 33 0 

Telefax: +49 (0)3641 ï 242 33 11 

Email: info@qmp-jena.de 

URL: www.qmp-jena.de 

 
 

Die neue EU-Kontrollverordnung 
 

   

Termin & Ort 
 

Termin: Mittwoch, 13.11.2019, 09:30 Uhr - 12:30 Uhr 

Ort: Akademiehotel Jena, Am Stadion 1, 07749 Jena 
Referent(in) Dr. Anita Fechner 
 

Inhalte 
 

Die Verordnung (EU) 2017/625 löst die Verordnungen (EG) Nr. 854/2004 und Nr. 882/2004 ab und legt zu-

künftig die grundsätzlichen Anforderungen an den Aufbau und die Durchführung der amtlichen Lebensmit-

tel- und Futtermittelkontrollen verbindlich fest. Sie gilt ab dem 14. Dezember 2019. 

Wir informieren Sie über die wichtigsten Änderungen und darüber, was sich dadurch für die Wirtschaft und 

die Lebensmittelüberwachungsbehörden ändert: 

 Welche Änderungen bringt die neue EU-Kontrollverordnung mit sich? 

 Risikoorientierte Kontrolle auch zum Schutz vor Täuschung (Stichwort: Food Fraud), 

 Gebühren für amtliche Kontrollen, 

 Referenzzentren für den Bereich Tierschutz, 

 Zusammenarbeit der Mitgliedsstaaten, 

 Transparenz: Veröffentlichung von Kontrollberichten. 

 

Kosten 
 

нрлΣлл ϵ ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ όȊȊƎƭΦ a²{ǘΦύΣ ƛƴƪƭΦ {ŎƘǳƭǳƴƎǎǳƴǘŜǊƭŀƎŜƴΣ ½ŜǊǘƛŦƛƪŀǘΣ DŜǘǊŅƴƪŜ ǳƴŘ LƳōƛǖ 
 
 

Ihre Anmeldung senden Sie bitte formlos oder unter Nutzung des Anmeldeformulars bis zum 30.10.2019 an 
seminare@qmp-jena.de oder per Fax an +49 (0)3641 - 242 33 11 
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Anmeldung bitte per Email an seminare@qmp-jena.de oder per Fax an 03641 ς 242 33 11 

 

Verbindliche Anmeldung 
 

Ä HACCP effizient umsetzen 13.02.2019 

Ä Food Fraud 27.02.2019 

Ä IFS-Praxisworkshop 13.03.2019 

Ä Lebensmittel-Verpackungs- und Kontaktmaterialien 04.04.2019 

Ä Mikrobiologische Probenahme und Befundbewertung 11.04.2019 

Ä Schädlingsbekämpfung 24.04.2019 

Ä Lebensmittelsicherheit in der Gemeinschaftsverpflegung 08.05.2019 

Ä Food Defense 14.05.2019 

Ä Interner Auditor 23.05.2019 

Ä Kreative Produktentwicklung 05.06.2019 

Ä IFS @ktuell 12.06.2019 

Ä HACCP effizient umsetzen 25.09.2019 

Ä IFS-Praxisworkshop 01.10.2019 

Ä Systematische Produktentwicklung 16.10.2019 

Ä Interner Auditor 06.11.2019 

Ä Lebensmittelkennzeichnung & Lebensmittelrecht 12.11.2019 

Ä Die neue EU-Kontrollverordnung 13.11.2019 

 

 

 
Firma:  

 
Name Teilnehmer:  

 
Funktion / Position:  

 
Telefon:  

Email / Fax: 
(für Anmeldebestätigung)  

 
Rechnungsanschrift:  

  

 

Ich erkenne die "Allgemeinen Bedingungen Seminare" an. 
 

Datum / Ort  Unterschrift, Stempel 
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Email: info@qmp-jena.de 

URL: www.qmp-jena.de 
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Allgemeine Bedingungen Seminare 

 

1. Geltungsbereich 

Die nachfolgenden Bedingungen gelten für die Durchführung von Veranstaltun-
gen durch die QMP Qualitätsmanagement und Produktentwicklung GmbH Jena 
όƴŀŎƘŦƻƭƎŜƴŘ αvat DƳōI WŜƴŀάύ ǿƛŜ ōǎǇǿΦ {ŎƘǳƭǳƴƎŜƴΣ {ŜƳƛƴŀǊŜ ǳƴŘ ¢Ǌŀi-
nings. Sie gelten sowohl für Angebote der QMP GmbH Jena für einen offenen 
Teilnehmerkreis (offene Veranstaltung) als auch für die für einen Auftraggeber 
ƪƻƴȊƛǇƛŜǊǘŜƴ ±ŜǊŀƴǎǘŀƭǘǳƴƎŜƴ όƎŜǎŎƘƭƻǎǎŜƴŜ ±ŜǊŀƴǎǘŀƭǘǳƴƎύΦ α±ŜǊǘǊŀƎǎǇŀǊǘƴŜǊά 
der QMP GmbH Jena im Sinne dieser Bedingungen ist bei offenen Veranstaltun-
gen der Teilnehmer, bei geschlossenen Veranstaltungen der Auftraggeber. Die 
Veranstaltungsangebote der QMP GmbH Jena richten sich nicht an Verbraucher. 

 

2. Angebot, Vertragsschluss, Rücktritt 

2.1 Der Teilnehmer kann sich schriftlich oder per Telefax bei der QMP GmbH 
Jena zu einer offenen Veranstaltung anmelden. Die Anmeldung kann von der 
QMP GmbH Jena innerhalb von 14 Tagen angenommen werden. 

2.2 Der Auftraggeber kann ein Angebot der QMP GmbH Jena innerhalb von 14 
Tagen schriftlich oder per Telefax annehmen, sofern nicht ausdrücklich etwas 
anders in dem Angebot bestimmt ist. 

2.3 Es besteht die Möglichkeit, schriftlich oder per Telefax von einer Anmeldung 
zurückzutreten: Stornierungen bis 14 Tage vor Veranstaltungsbeginn sind kos-
tenfrei möglich, bis 3 Tage vor Veranstaltungsbeginn wird eine Stornierungsge-
bühr in Höhe von 50 % des Veranstaltungspreises erhoben, bei späterer Stornie-
rung wird der volle Rechnungsbetrag fällig. Die Benennung eines Ersatzteilneh-
mers für die gesamte Veranstaltung ist möglich. Für die Fristwahrung ist der 
Eingang der Stornierung bei der QMP GmbH Jena maßgebend.  

2.4 Ein teilweiser/tagweiser Rücktritt ist nicht möglich. Es besteht kein Anspruch 
auf Ersatz eines vom Teilnehmer versäumten Veranstaltungstages. 

 

3. Zahlungsbedingungen und Teilnahmemodalitäten 

3.1 Alle Preise verstehen sich zuzüglich der gesetzlichen Umsatzsteuer in der 
zum Zeitpunkt der Veranstaltung jeweils gültigen gesetzlichen Höhe.  

3.2 Nach Eingang der Anmeldung erhält der Vertragspartner eine Rechnung 
über die Veranstaltung. Die Rechnung ist sofort und insbesondere vor Beginn 
der Veranstaltung fällig. Der Rechnungsbetrag beinhaltet die Kosten für die 
Durchführung der Veranstaltung, Schulungsunterlagen und ein Zertifikat. 

3.3 Eine Teilnahme an einer offenen Veranstaltung kann nicht auf mehrere 
Personen aufgeteilt werden. Eine Teilbuchung mit Preisminderung ist, wenn im 
Programm nicht ausdrücklich ausgewiesen, nicht möglich. 

 

4. Durchführung von Veranstaltungen 

4.1 Veranstaltungen werden entsprechend dem veröffentlichten Veranstal-
tungsprogramm bzw. entsprechend der mit dem Auftraggeber getroffenen 
Vereinbarung durchgeführt. Die QMP GmbH Jena behält sich jedoch Änderun-
gen vor, sofern diese das Veranstaltungsziel nicht grundlegend verändern. 

4.2 Ein Anspruch auf die Durchführung einer Veranstaltung durch einen be-
stimmten Dozenten bzw. an einem bestimmten Unterrichtsort besteht nicht.  

4.3 Die QMP GmbH Jena ist berechtigt, zur Leistungserbringung Unterauftrag-
nehmer einzusetzen. 

 

5. Absage und Änderung von Veranstaltungen 

5.1 Die QMP GmbH Jena behält sich vor, eine Veranstaltung aus wichtigem 
Grund zu verschieben, abzusagen, zu ändern oder in ihrer Dauer zu beschrän-
ken. Wichtige Gründe sind insbesondere Ausfall oder Erkrankung des Dozenten, 
ein Nichterreichen der notwendigen Teilnehmerzahl, höhere Gewalt und sonsti-
ge unvorhergesehenen Ereignisse, die die QMP GmbH Jena Jena nicht zu vertre-
ten hat. Die Benachrichtigung der Teilnehmer über eine Absage erfolgt an die 
bei der Anmeldung angegebene Adresse, im Falle einer zu geringen Teilnehmer-
zahl spätestens zwei Wochen vor der Veranstaltung. Im Falle einer aus diesen 
Gründen zeitlichen Verlegung oder Veränderung der Dauer der Veranstaltung 
bleibt die Anmeldung verbindlich, kann jedoch in diesem Falle mit vorheriger 
schriftlicher Zustimmung des Veranstalters rückgängig gemacht werden. 

5.2 Bereits bezahlte Teilnahmekosten werden bei Veranstaltungsausfall außer in 
Fällen höherer Gewalt zurückerstattet. Es liegt in der alleinigen Verantwortung 
des Teilnehmers für entsprechenden Versicherungsschutz zur Abwendung der 
Risiken des Eintritts höherer Gewalt Vorsorge zu treffen. Weitergehende An-
sprüche, insbesondere auf Schadensersatz, sind ausgeschlossen, außer bei 
vorsätzlichem oder grob fahrlässigem Verhalten der gesetzlichen Vertreter, 
Angestellten oder sonstigen Erfüllungsgehilfen der QMP GmbH Jena. 

 

6. Schutz- und Urheberrechte, Datenschutz 

6.1 Die ausgehändigten Unterlagen, Software und andere zum Veranstaltungs-
zweck überlassene Medien sind urheberrechtlich geschützt. Die Vervielfältigung, 
Weitergabe oder anderweitige Nutzung ist ς auch auszugsweise ς nur nach 
ausdrücklicher schriftlicher Zustimmung durch die QMP GmbH Jena gestattet. 

6.2 Personenbezogene Daten werden unter Verwendung automatischer Daten-
verarbeitungsanlagen gespeichert und verarbeitet und zur ordnungsgemäßen 
Auftragserfüllung genutzt.  

 

7. Haftung 

Vorbehaltlich der Regelungen unter Punkt 5. wird die Haftung der QMP GmbH 
Jena für Schäden, die nicht Körperschäden sind, auf die dreifache Rechnungs-
summe beschränkt, sofern ein Schaden weder vorsätzlich noch grob fahrlässig 
herbeigeführt wird. 

 

8. Gerichtsstand 

Gerichtsstand und Erfüllungsort für die Geltendmachung von Ansprüchen für 
beide Vertragspartner ist der Sitz der QMP GmbH Jena. 

 

Stand: 01.09.2016 


